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Bartscher Anmärkning om 
första
användning av en stålwok

Woken måste rengöras noggrant från korrosionsskyddet före första användningen (tvätta med 
lämpligt rengöringsmedel).

Därefter måste woken brännas in en gång: Häll lite värmetålig olja (t.ex.
jordnötsolja) eller potatisskivor med skal i woken tills ytan blir mörk och en första patina bildas 
(kasta sedan potatis och olja).

Denna process tar minst 10 minuter och kan orsaka kraftig rökutveckling.

Skölj sedan wokpannan med varmt vatten och torka den noggrant. Efter inbränningen
Woken har liknande nonstick-egenskaper som belagda produkter, men kräver fortfarande lite 
olja vid tillagning. Nonstick-effekten förbättras för varje gång den används.

Efter varje användning ska woken endast rengöras med varmt vatten, torkas av med 
hushållspapper och vid behov smörjas in lätt med olja. Använd inte diskmedel, eftersom det 
förstör patinan.

I undantagsfall (kraftiga beläggningar) kan woken även rengöras med varmt vatten och en 
borste. När woken inte används bör den alltid oljas in lätt, annars kan den rosta.


