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Przeznaczenie instrukcji

Niniejsza instrukcja zostata sporzadzona przez producenta i jest integralng czescig wyposazenia
urzadzenia. Producent koncentrowat sie w fazie konstrukcyjnej i projektowej w szczegélnosci na
aspektach dotyczacych bezpieczenstwa i zdrowia w odniesieniu do oséb pracujacych z urzadzeniem.
Obok dotrzymania postanowien obowigzujacych przepisow ustawowych w tej materii konstruktor
stosowat sie do wszystkich ,Zasad dobrej techniki konstrukcyjnej”. Celem niniejszych informaciji jest
zwrOcenie uwagi uzytkownika na zapobieganie wszelkim formom ryzyka. Zaleca sie rozwazna prace
w kazdym wypadku. Bezpieczenstwo lezy w rekach wszystkich obstugujacych, ktérzy pracujg
z urzgdzeniem. Instrukcje nalezy przechowywa¢ w odpowiednim miejscu, aby byta dostepna w razie
potrzeby. W celu wyréznienia niektorych fragmentéw tekstu zastosowano nastepujace symbole:

A NIEBEZPIECZENSTWO — UWAGA: Wskazuje na zagro zenia, ktére mog a spowodowa é
ciezkie obra zenia. Nale zy zachowa € szczegdln a ostro znos€.

ﬂ INFORMACJE: dane techniczne szczegdlnej wagi.

Do niniejszej instrukcji zataczono nastepujace dokumenty:
- Swiadectwo gwarancji wraz z warunkami gwarancji producenta.
- Dokumenty potwierdzajgce zgodnos$¢ z obowigzujacymi przepisami prawa w odniesieniu
do bezpieczenstwa i zdrowia oséb.

W przypadku potrzeby skorzystania z doradztwa technicznego, pytan oraz zamoéwien czesci
zamiennych prosze skontaktowaé sie z autoryzowanym przedstawicielem.

Identyfikacja producenta i urz gdzenia

Identyfikacja '
producenta --4-m «}- Oznaczenie
zgodnosci
NUMEr SEryjny  oofp | SerialNr ] it -} Rok produkcji
. Model
Model urzadzenia =-4 » - er E
Wiasciwosci techniczne  --- Hz | 1P Ke
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Opis urz adzenia

Mod. ,SN":

Maszyna do wyrabiania ciasta ze spiralg model ,SN” jest urzadzeniem przeznaczonym do celéw
profesjonalnych, dla piekarni i pizzerii. W jej réznych wersjach (7 — 12 — 18 — 25 — 38 — 50 kg ciasta)
moze sprosta¢ najrézniejszym wymaganiom, poniewaz obrabia rézne typy ciasta (przede wszystkim
nadaje sie do ciasta ,miekkiego”, jak pizza i chleb). 6 r6znych modeli stotowych:

7ISN (7 kg ciasta)

12/SN (12 kg ciasta)

18/SN (18 kg ciasta)

25/SN (25 kg ciasta)

38/SN (38 kg ciasta)

50/SN (50 kg ciasta)

Maszyna posiada strukture odporng na zarysowania i tatwa w pielegnaciji.

Dysponuje urzgdzeniami zabezpieczajagcymi, odpowiadajgcymi wytycznym europejskim.

Mod. ,CN™:

Maszyna do wyrabiania ciasta ze spiralg model ,CN” jest urzadzeniem przeznaczonym do celéw
profesjonalnych, dla piekarni i pizzerii. W jej réznych wersjach (12 — 18 — 25 — 38 — 50 kg ciasta) moze
sprosta¢ najr6zniejszym wymaganiom, poniewaz obrabia rézne typy ciasta (przede wszystkim nadaje
sie do ciasta ,miekkiego”, jak pizza i chleb). Pojemnik mozna wyja¢ i umy¢ pod biezacg wodg lub w
zmywarce. 5 roznych modeli stotowych:

12/CN (12 kg ciasta)

18/CN (18 kg ciasta)

25/CN (25 kg ciasta)

38/CN (38 kg ciasta)

50/CN (50 kg ciasta)

Maszyna posiada strukture odporng na zarysowania i tatwa w pielegnaciji.

Dysponuje urzadzeniami zabezpieczajagcymi, odpowiadajgcymi wytycznym europejskim.

Mod. ,FN":

Maszyna do wyrabiania ciasta ze spiralg model ,FN” jest urzadzeniem przeznaczonym do celow
profesjonalnych, dla piekarni i pizzerii. W jej réznych wersjach (12 — 18 — 25 — 38 — 50 kg ciasta) moze
sprosta¢ najr6zniejszym wymaganiom, poniewaz obrabia r6zne typy ciasta (przede wszystkim nadaje
sie do ciasta ,miekkiego”, jak pizza i chleb). 5 réznych modeli stotowych:

12/FN (12 kg ciasta)

18/FN (18 kg ciasta)

25/FN (25 kg ciasta)

38/FN (38 kg ciasta)

50/FN (50 kg ciasta)

Maszyna posiada strukture odporng na zarysowania i tatwa w pielegnaciji.

Dysponuje urzadzeniami zabezpieczajagcymi, odpowiadajgcymi wytycznym europejskim.

MOD.SN MOD.CN-FN
Pokrywka ____________. - -‘":'n_nf‘ﬁ e "-:Z{E_?h:“"_j"}“'{“-' """"""" Pokrywka
Whacanik ( sl - B AR SRS Wiacznik
ALK wmmmmmmmemmg \K:_; _: ____,:'_'{_':_:" ! \‘ = "‘"_/_’:_I_ '-t'."' -------------- Pojemnik
Pojemnik ------------- fot - L s
L S Podstawa
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Dane techniczne

Opis Jedn. 7/SN  [12/SN [ 18/SN |25/SN[38/SN| 50/SN
Zasilanie V Hz Ph 230 V50 Hz 1 Ph 230/400 V

230/400 V 50 Hz 3 Ph 50 Hz 3 Ph
Moc kKW (HP) [0.37(0.5) | 0.75(1) | 0.75(1) | 1.5(2) | 1.5(2) | 2.2(3)
Ciasto na cykl Kg 7 12 18 25 38 50
Waga netto Kg 39 58 59 93 105 175
Waga z opakowaniem Kg 46 65 66 100 112 195

Poziom hatasu

Nizszy niz 70 dB (A)

porazeniem pradem

Instalacja Na ziemi
Stopien ochrony IPX3
Ochrona przed Klasa |

Zgodnosé z wytycznymi

73/23/CEE — 93/68/CEE-89/336/CEE — 89/109/CEE — 98/47/CEE

porazeniem pradem

Opis Jedn. 12/CN-FN_[18/CN-FN | 25/CN-FN_|38/CN-FN [50/C N-FN

L 230 V50 Hz 1 Ph 230/400V
Zasilanie vV Hz Ph 230/400 V 50 Hz 3 Ph 50Hz 3Ph
Moc kW (HP) 0.75(1) 1.5(2) 1.5(2) 1.5(2) 2.2(3)
Ciasto na cykl kg 12 18 25 38 50
Waga netto kg 65 66 103 115 206
Waga z opakowaniem kg 72 73 112 127 230
Poziom halasu Nizszy niz 70 dB (A)
Instalacja Na ziemi
Stopien ochrony IPX3
Ochrona przed

Klasa |

Zgodnos¢ z wytycznymi

73/23/CEE — 93/68/CEE — 89/336/CEE — 89/109/CEE — 98/47/CEE

Wymiary zewn etrzne

MOD.SN
mm A B C
12 | 450 | 700 | 870
- 18 | 450 | 700 | 870
25 | 550 | 850 | 970
38 | 550 | 850 | 970
50 | 600 | 950 |1150
mm A B C
A |12 |350 | 650 [ 620 | °
|18 | 390 | 670 | 620
25 | 430 | 730 | 710 |
c 38 | 480 | 800 | 730 | —
50 | 530 | 910 | 940

mm| A B C

7 450 | 700 | 720
12 450 | 700 | 870
18 450 | 700 | 870
25 550 | 850 | 970
38 550 | 850 | 970
50 600 | 950 | 1150
mm| A B C

7 280 | 560 | 560
12 350 | 650 | 600
18 390 | 670 | 600
25 430 | 730 | 690
38 480 | 800 | 710
50 530 | 910 | 820

MOD.CN-FN
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Wyposa zenie zabezpieczaj ace

Mikroprzet acznik: zatrzymuje
maszyne, gdy podnosi sie
pokrywe pojemnika. Po

zamknieciu  pokrywy maszyne
wlaczyé poprzez przycisniecie
klawisza |

tacznik zdalny: zwalnia maszyne
przy nieprzewidzianej przerwie w
dostawie pradu.

Mikroprzet acznik: zatrzymuje
maszyne, gdy podnosi sie gtowice.

Po zamknieciu gtowicy maszyne ---
wlaczy¢ poprzez przycisniecie
klawisza | (tylko mod. CN-FN)

Informacje dotycz ace bezpiecze nstwa

» Bardzo wazne jest staranne przeczytanie niniejszej instrukcji przed instalacjg i uzytkowaniem
urzadzenia. Przestrzeganie zawartych w instrukcji wskazéwek gwarantuje bezpieczenstwo
cztowieka i urzadzenia.

» Zabrania sie manipulowania wyposazeniem zabezpieczajgcym.

» Nalezy stosowac przepisy BHP wydane przez wtasciwe wladze danego kraju.

» Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody na osobach lub przedmiotach wskutek
niedotrzymania przepisow BHP.

* Wiadciwa instalacja urzgdzenia, oswietlenie i czysto$¢ w miejscu pracy sg waznymi czynnikami
bezpieczenstwa personelu.

* Nie poddawac urzadzenia wptywom czynnikéw pogodowych.

» Podigczenie i uruchomienie urzadzenia przeprowadzi¢ tylko przy pomocy technicznego personelu
fachowego.

» Upewni€ sie, ze parametry sieci w miejscu instalacji urzadzenia odpowiadajg wartosciom na
tabliczce znamionowe;j.

* Upewni¢ sie, ze urzadzenie podigczone jest do uziemienia.

e Obszar pracy wokét urzadzenia powinien by¢ utrzymywany w ciggtej czystosci i suchy.

» Stosowac ubranie ochronne przewidziane w przepisach o zapobieganiu wypadkom.

» Urzadzenie stosowaé zgodnie z jego przeznaczeniem. Kazde inne zastosowanie jest
nieodpowiednie i nalezy je traktowac¢ jako niebezpieczne.

e Sprawdzi¢ przydatnos¢ i wage produktéw do obrébki, nie obcigzaé nadmiernie urzadzenia
i nie napetnia¢ ponad jego pojemnosc.

» Wprowadzanie przedmiotéw, narzedzi oraz wkitadanie rgk w obszar czesci niebezpiecznych jest
zabronione.

* Trzymaé z dala od dzieci.

» Woyjac wtyczke, jesli urzadzenie nie jest uzywane.

* Nie podejmowac¢ sie samodzielnej naprawy w przypadku defektéw i/lub uszkodzenia, tylko zwrécic¢
sie do autoryzowanego przedstawiciela.

* Wymagac oryginalnych czesci zamiennych.

* Przed czyszczeniem urzadzenia wyciggngc wtyczke w celu odciecia zasilania.

¢ Nie stosowaé strumienia wody pod duzym cisnieniem do czyszczenia urzadzenia.

Pozostate ryzyko

Zgodnie z wytyczng o maszynach 89/392 pkt. 1.7.2 ,Ostrzeganie przed pozostatym ryzykiem” oraz
zmianami ustawowymi wskazuje sie, ze dostepne wyposazenie ochronne zostalo wyprodukowane
zgodnie z wymieniong wytyczng i wykluczone zostalo ryzyko w odniesieniu do zagrozenia
poparzeniami i zagrozenia wciggniecia czesci ciata.



Opakowanie i rozpakowywanie
Opakowanie w kartonie z wysSciotkg styropianowa zapewnia peine
zabezpieczenie urzadzenia podczas transportu.

¢ Obchodzi¢ sie z opakowaniem tylko zgodnie z ponizszymi
wskazowkami.

¢ Otworzy¢ opakowanie i sprawdzi¢ wszystkie komponenty
co do uszkodzenia. Zachowa¢ materiat pakujacy
do przysztego wykorzystania.

* Przysrubowac sruby A i podnies¢ maszyne z palety.
* Zdjg¢ uchwyty B.

* Maszyne podnies¢ zgodnie ze wskazéwkami i ustawi¢ w
obszarze przewidzianym do instalaciji.

Obszar instalaciji

INSTALACJA 2

Przewidziany obszar musi by¢ wystarczajaco oswietlony oraz wyposazony w gniazdo do poboru pradu
elektrycznego. Powierzchnia ustawienia musi by¢ do$¢ duza, dobrze wypoziomowana i sucha.
Instalacja nie moze przebiegaé w otoczeniu zagrozonym wybuchem. Instalacje przeprowadzié¢
kazdorazowo z zastosowaniem obowigzujacych ustawowych przepiséw BHP.

Tabela warunkéw $rodowiskowych

Opis

Warto $ci

Temperatura robocza

0+35°C (32+95°F)

Temperatura przechowywania

-15 a + 65°C (da-6.8 a +149°F)

Wzgledna wilgotno$¢ powietrza

Maksymalnie 80% przy temperaturze otoczenia 20°C
Maksymalnie 50% przy temperaturze otoczenia 20+60°C

Kurz

Ponizej 0.03 g/m®

Podtaczenie elektryczne

AUWAGA — NIEBEZPIECZE NSTWO: podt aczenie do sieci
elektrycznej powinno by € przeprowadzone przez fachowy
personel.

Zapewni¢ doskonatlg wydajnos¢ uziemienia. Upewni¢ sie, ze napiecie
przewodow (Volt) oraz czestotliwos¢ (Hz) odpowiadajg wartosciom
przewidzianym dla urzadzenia (patrz tabliczka znamionowa i plan
poditaczenia elektrycznego). Urzadzenie wyposazy¢ w kabel elektryczny
do podigczenia wtyczki wielopolowej. Wtyczke potaczy¢ z
przetgcznikiem sciennym wyposazonym w dyferencjat.

Podtaczenie trojfazowe

Maszyne uruchomi¢ na kilka chwil i sprawdzi¢, czy obroty narzedzi sg
prawidtowe. Jesli obroty nie sg prawidtowe, odtgczy¢ napiecie i
odwrdci¢ dwie z trzech faz we wtyczce.

Podtaczenie Podtaczenie
jednofazowe tréjfazowe
230V - 1Ph 230/400V - 3Ph
R ¥ RS T
]
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Opis elementéw obstugi
1) Przycisk startowy ,|”

Przycisna¢ ten przycisk, zeby uruchomié¢ maszyne. Uruchamianie
przebiega przy zamknietej pokrywie.

2) Przycisk stop ,0” ::
Przycisna¢ ten przycisk, zeby zatrzyma¢ maszyne. i

3) Dzwignia blokuj aca gtowic e (tylko moc. CN-FN) \a },A}

Przekreci¢ dzwignie (przeciwnie do ruchu wskazowek zegara), zeby — w/
podnies¢ glowice lub (zgodnie z ruchem wskazéwek zegara), zeby jg | T2
zablokowac. Obstuga jest dozwolona tylko jesli glowica jest opuszczona

i zablokowana. v P
4) Kotnierz blokuj acy pojemnik (tylko mod. CN) e

Przekreci¢ kotnierz (przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara), zeby
zablokowa¢ pojemnik lub (zgodnie z ruchem wskazéwek zegara), zeby

go odblokowaé.

Uzytkowanie urz gdzenia

Podnies$¢ pokrywe pojemnika, zeby wiozy¢ sktadniki masy.

Zamkna¢ pokrywe pojemnika.

Przekreci¢ dzwignie blokujaca gtowicy dla modeli CN-FN.

Zablokowaé dolnym kotnierzem dla modelu CN.

Uruchomi¢ maszyne poprzez przycisniecie przycisku startowego ,I”; uruchomienie przebiega przy
opuszczonej pokrywie.

Po zakonczeniu procesu obrébki zatrzyma¢ maszyne przyciskiem stop ,,0".

Otworzy¢ pokrywe i wyja¢ obrabiang mase.

Po zakonczeniu procesu obrébki wyczysci¢ pojemnik i spirale goracg woda i Srodkami
czyszczacymi.

Brzeg pokrywy wyczysci¢ wilgotng gabka.

Wersja z dwoma pr edko $ciami

Podnies$¢ pokrywe pojemnika, zeby wiozy¢ sktadniki masy.

Zamkngc¢ pokrywe pojemnika.

Przekreci¢ dzwignie blokujgca gtowicy dla modeli CN-FN.

Zablokowaé dolnym kotnierzem dla modelu CN.

Przetgcznik predkosci ustawic¢ na pozycji 2.

Uruchomi¢ maszyne poprzez przycisniecie przycisku startowego ,I”; uruchomienie przebiega przy
opuszczonej pokrywie.

Wylaczy¢ maszyne, kiedy ciasto jest dobrze wymieszane (po okoto 5 minutach). W tym celu
przycisna¢ przycisk stop i przekreci¢ przetgcznik predkosci na pozycje 1.

Ponownie wigczy¢ maszyne. Przycisng¢ przycisk startowy ,I” i zaczeka¢ az ciasto osiggnie
wlasciwg konsystencije.

Po zakonczeniu procesu obrébki zatrzyma¢ maszyne przyciskiem stop ,,0".

Otworzy¢ pokrywe i wyjaé obrabiang mase.

Po zakonczeniu procesu obrébki wyczysci¢ pojemnik i spirale goracg woda i Srodkami
czyszczacymi.

Brzeg pokrywy wyczysci¢ wilgotng gabka.

Wskazdéwki co do obstugi
Zelazng regutg jest mieszanie okoto 2 kg maki na litr wody; nalezy jednak decydowa¢ w zaleznosci od
typu ciasta i rodzaju maki. Poleca sie najpierw wla¢ wode do pojemnika.

Objeto$¢ ciasta:
Mod. 7/SN: Objeto$¢ ciasta = 7 kg
Do pojemnika wla¢ 2,5 litra wody i doda¢ 2 kg maki.
Po 1-2 minutach obrébki doda¢ kolejne 2.5 kg maki.
Mod. 12/SN-12/CN-12/FN: Objeto$¢ ciasta = 12 kg
Do pojemnika wlac¢ 4 litry wody i dodac 4 kg maki.
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Po 1-2 minutach obrébki doda¢ kolejne 4 kg maki.
Mod. 18/SN-18/CN-18/FN: Objetos¢ ciasta = 18 kg
Do pojemnika wla¢ 6 litréw wody i dodac 6 kg maki.
Po 1-2 minutach obrébki doda¢ kolejne 6 kg maki.
Mod. 25/SN-25/CN-25/FN: Objetos¢ ciasta = 25 kg
Do pojemnika wla¢ 8 litrow wody i doda¢ 8 kg maki.
Po 1-2 minutach obrébki doda¢ kolejne 9 kg maki.
Mod. 38/SN-38/CN-38/FN: Objeto$¢ ciasta = 38 kg
Do pojemnika wla¢ 13 litréw wody i doda¢ 12 kg maki.
Po 1-2 minutach obrébki doda¢ kolejne 13 kg maki.
Mod. 50/SN-50/CN-50/FN: Objetos¢ ciasta = 50 kg
Do pojemnika wla¢ 17 litrdw wody i doda¢ 16 kg maki.
Po 1-2 minutach obrébki doda¢ kolejne 17 kg maki.

Czyszczenie na koniec dnia

» Odfiaczyé¢ wtyczke jednostki silnika od gniazdka.

» Maszyne wyczysci¢ starannie neutralnym srodkiem czyszczacym.
» Zewnetrzne czesci maszyny wyczysci¢ wilgotng gabka.

* Nie uzywaé¢ myjki metalowej ani srodkéw sciernych.

Wyci gganie cz esci ruchomych mod. ,CN”

« Unies¢ gtowice przekrecajgc dzwignie blokujaca w kierunku
odwrotnym do ruchu wskazowek zegara (Mod. CN)

* Przekreci¢ spodni kotnierz w kierunku ruchu wskazéwek
zegara i podniesé pojemnik (mod. CN).

ﬂ INFORMACJA: Po ka zdym cyklu pracy wyj ete czesci powinny by € przymocowane do
maszyny. Przymocowa ¢ pojemnik przekr ecajac kotnierz w kierunku odwrotnym do

ruchu wskazéwek zegara.

Dluzsza przerwa w u zytkowaniu urz gdzenia
Jesli urzadzenie ma byé odigczone na dluzszy czas, wyja¢ wtyczke sieciowg urzgdzenia,

przeprowadzi¢ ogdlne czyszczenie i przykry¢ je materialem w celu ochrony przed kurzem.
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Warunek wst epny

WYSZUKIWANIE Bt EDOW,

RECYCLING

W przypadku defektow lub zaktocen w funkcjonowaniu odtgczy¢ urzadzenie od sieci i skontaktowaé
sie z dzialem obstugi technicznej wiasciwego przedstawiciela. Nie wymontowywac¢ wewnetrznych

czesci maszyny.

Producent nie ponosi odpowiedzialno

Zakiécenia, przyczyny i

srodki zaradcze

$ci za ewentualne zranienia!

Zaktécenie

Przyczyna

Usuwanie

Maszyna nie startuje

Wytaczony gtowny wigcznik

Glowny wigcznik ustawi¢ w pozyciji

W przewodzie zasilajgcym nie ma
napiecia

Skontaktowac sie z dziatem obstugi
klienta przedstawiciela

Przepalone zabezpieczenie przed
topnieniem karty elektronicznej

Skontaktowac¢ sie z dzialem obstugi
klienta przedstawiciela

Usuwanie i recycling

Maszyne przewidziano i skonstruowano na $redni czas uzytkowania 10.000 roboczogodzin. Je$li nie
jest uzytkowana, powinna by¢ utylizowana zgodnie z obowigzujgcymi przepisami danego kraju.
Uprzejmie prosimy o skontaktowanie sie w tej sprawie z wtadzami ds. $rodowiska lub odpowiednimi

urzedami.

11






