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Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczytaé instrukcje
obstugi, a nastepnie przechowywa¢ jag w dostepnym miejscu
przy urzadzeniu!

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i jest waznym zrodtem informaciji oraz poradnikiem. Znajomos$c¢
wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa i obstugi
stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Przed rozpoczeciem pracy z urzgdzeniem nalezy przeczytac niniejszg instrukcje
obstugi, a szczegdlnie przed uruchomieniem, aby unikngé szkéd na osobach i
rzeczach. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do uszkodzen.

Na kazdym etapie uzytkowania wszystkie istotne informacje zawarte w instrukciji
obstugi muszg by¢ dostepne dla odpowiedniego personelu. Za ich dostepnosé
odpowiada operator.

Oprocz instrukcji obstugi nalezy przestrzega¢ ogélnych, prawnych i innych
obowigzujgcych przepiséw dotyczgcych bezpieczehstwa pracy i ochrony
Srodowiska.

1 Bezpieczenstwo

Urzgdzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.
Jednakze urzadzenie moze stanowic zrédto zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewtasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktére
uzytkuja urzgdzenie, muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejsze;j
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych bezpieczenhstwa.

1.1 Objasnienie hasel ostrzegawczych

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz informacje ostrzegawcze
0znaczono w niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi hastami ostrzegawczymi.
Wskazowki te muszg by¢ bezwzglednie przestrzegane, aby unika¢ wypadkow,
szkdd na osobach i rzeczach.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Hasto ostrzegawcze NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
zagrozeniami, ktére prowadzg do ciezkich obrazen lub $mierci, jesli
sie ich nie unika.
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Bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE!

Hasto ostrzegawcze OSTRZEZENIE ostrzega przed zagrozeniami,
ktére mogg skutkowac srednio ciezkimi lub ciezkimi obrazeniami lub
Smiercia, jesli sig ich nie unika.

A OSTROZNIE!

Hasto ostrzegawcze OSTROZNIE ostrzega przed zagrozeniami, ktére
moga skutkowaé lekkimi lub umiarkowanymi obrazeniami, je$li sie ich
nie unika.

UWAGA!

Hasto ostrzegawcze UWAGA wskazuje na mozliwe uszkodzenia
mienia, ktére moga wystgpi¢, jesli nie bedg przestrzegane wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa.

WSKAZOWKA!

Symbol WSKAZOWKA zapoznaje uzytkownika z kolejnymi
informacjami i wskazéwkami dot. uzytkowania urzadzenia.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prad elektryczny
+ Zbyt wysokie napiecie sieciowe lub nieprawidtowa instalacja mogg prowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

» Urzadzenie mozna podtgczy¢ tylko wowczas, gdy dane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z napieciem sieciowym.

» Aby unika¢ zwar¢ elektrycznych, urzgdzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

+ Jesli podczas pracy wystepujg usterki, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

» Nie dotyka¢ wtyczki urzgdzenia mokrymi rekoma.

* Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia, gdy wpadto do wody. Odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego.

* Wszelkie naprawy oraz otwieranie obudowy mogg by¢ wykonywane tylko przez
specjalistéw oraz odpowiednie warsztaty.

» Nie nosi¢ urzadzenia trzymajac za przewdd przytgczeniowy.
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Bezpieczenstwo

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego ze Zrédtami ciepta i
ostrymi krawedziami.

Przewodu przytgczeniowego nie wolno zginac, sciskac ani zawigzywac.
Przewdd przytgczeniowy urzadzenia nalezy zawsze do konca rozwingc.

Nigdy nie stawia¢ urzadzenia lub innych przedmiotéw na przewodzie
przytagczeniowym.

Aby wytgczy¢ urzadzenie z zasilania elektr. nalezy zawsze chwycic¢ za wtyczke.
Przewdd zasilajacy nalezy regularnie sprawdzac pod katem uszkodzen. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd
jest uszkodzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymiang zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Materiaty palne

Nigdy nie nalezy narazaé urzgdzenia na wysokie temperatury, jak np. kuchenka,
piec, otwarty ogien, urzadzenia do utrzymywania ciepta itp.

Urzadzenie nalezy czysci¢ regularnie, aby unikng¢ ryzyka pozaru.

Nie przykrywac¢ urzgdzenia np. folig aluminiowag lub $ciereczkami.

Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ uzywajgc tylko przeznaczonych do tego
materiatow oraz przy odpowiednich ustawieniach temperatury. Materiaty,
produkty spozywcze i resztki zywnos$ci w urzadzeniu mogg sie zapali€.

Nigdy nie uzytkowac urzadzenia w poblizu palnych, tatwo zapalnych materiatow,
jak np. benzyn, spirytus, alkohol. Wysoka temperatura powoduje parowanie tych
materiatéw i w efekcie stycznosci ze zrédtami zaptonu moze doj$¢ do eksplozji.
W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci gasniczych odtgczyc¢
urzgdzenie od zasilania elektrycznego. Nigdy nie gasi¢ ognia woda, gdy
urzgdzenie jest podtagczone do zasilania elektrycznego. Po ugaszeniu pozaru
nalezy zadba¢ o wystarczajgcy doptyw swiezego powietrza.

Bezpieczenstwo podczas smazenia w gtebokim ttuszczu

Nie pozostawia¢ pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru. Ewentualne usterki
moga prowadzi¢ do przegrzania i zapalenia sie oleju do frytowania / thuszczu w
kostkach (blokach).

Jesli w wyniku przegrzania dosztoby do zapalenia sie oleju do frytowania /
ttuszczu w kostkach (blokach), nalezy natozy¢ pokrywe i odigczy¢ urzgdzenie od
zasilania elektrycznego.

Rozpryski lub wybuchy gorgcego oleju/ttuszczu mogg spowodowaé oparzenia
dfoni, ramion i twarzy. Nalezy uzywac¢ kuchennych rekawic ochronnych.

Nie uzywa¢ mokrych lub wilgotnych produktéw do smazenia. Nalezy je przed
uzyciem osuszy¢. Z produktéw gteboko mrozonych przed smazeniem w
gtebokim tluszczu nalezy usung¢ nadmiar lodu.
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Bezpieczenstwo

Nie wiesza¢ mrozonek w koszu nad komorg napetniong rozgrzanym olejem do
frytowania / ttuszczem w kostkach (blokach). Podczas smazenia w gtebokim

ttuszczu nawet najmniejsze krople wody powodujg rozpryski gorgcego oleju lub

nawet mate wybuchy.

Gorace powierzchnie

Powierzchnie urzadzenia podczas pracy stajg sie gorace. Istnieje niebezpiec-
zenstwo poparzenia. Wysoka temperatura utrzymuje sie takze po wytgczeniu.

Nie dotykaé Zadnych goracych powierzchni urzadzenia. Nalezy korzysta¢ z
dostepnych elementow obstugi i uchwytow.

Urzadzenie mozna transportowac i czyscic tylko po zupetnym ostygnieciu.
Goragcych powierzchni nie wolno polewa¢ zimng wodg ani cieczami palnymi.

Zagrozenie zdrowia przez spalone produkty spozywcze

Akrylamidy, ktére znajdujg sie w spalonych produktach spozywczych, sg
niebezpieczne dla zdrowia i moga wywotac raka. Aby unikaé lub redukowac
akrylamidy, smazone produkty nalezy utrzymywac zawsze w kolorze z6tto-
ztotym, a nie ciemnym lub brgzowym.

Przypalone resztki lub okruchy nalezy regularnie usuwac¢ z oleju do frytowania.

Produkty zawierajace skrobie, a szczegdlnie zboza i produkty ziemniaczane
nalezy smazy¢ w temperaturze nie przekraczajacej 180 °C.

Personel obstugujacy

101530

Urzgdzenie moze byc¢ obstugiwane tylko przez wykwalifikowany personel
specjalistyczny.

Niniejsze urzgdzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (réwniez dzieci) z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi oraz
przez osoby o ograniczonym doswiadczeniu i/lub ograniczonej wiedzy.

Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig
sie one urzgdzeniem ani go nie uruchamiajg.

€artscher
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Bezpieczenstwo

Odpowiedzialno$¢ operatora

Operator jest odpowiedzialny za przestrzeganie aktualnie obowigzujacych
przepiséw ustawowych, wykonawczych, rozporzadzen i istniejgcych przepiséw
krajowych dotyczacych zapobiegania wypadkom, ochrony srodowiska, a takze
wewnetrznych instrukcji pracy, eksploatacji i bezpieczenstwa, ktére obowigzujg w
danym miejscu instalaciji.

Obowigzki operatora:

Eksploatacja urzgdzenia i podtgczonych do niego komponentéw wytgcznie w
stanie technicznym nie budzgacym zastrzezen, ze sprawnymi elementami
ochronnymi i zabezpieczajgcymi.

Przygotowanie oceny ryzyka na stanowiskach pracy.

Instruktaz i regularne szkolenia personelu. W szczegoélnosci nalezy zapoznac¢
sie i przestrzegac rozdziatu dotyczgcego bezpieczenstwa oraz wskazéwek dot.
bezpieczenstwa.

Udostepnienie odpowiednich $rodkéw ochrony indywidualnej (SOI)
Przestrzeganie termin6w konserwacji i czyszczenia.
Dokumentowanie szkolen / instruktazy, wymiana podzespotdw urzgdzenia.

Niewlasciwe uzytkowanie

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem lub zabronione moze prowadzi¢ do
uszkodzen urzadzenia.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi
zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.

Urzadzenie wolno uzywaé tylko wtedy, gdy wszystkie przytgcza zostaty
wykonane zgodnie z przepisami.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jest ono czyste.

Stosowac wylgcznie oryginalne czesci zamienne. Nigdy nie nalezy podejmowac
sie samodzielnej naprawy urzadzenia.

Nie wolno dokonywac¢ jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzgdzenia.
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1.3 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku opisanego w instrukcji obstugi z
dostarczonymi i zatwierdzonymi komponentami.

Kazde inne zastosowanie uwaza sie za niezgodne z przeznaczeniem. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za wynikajgce z tego szkody. W takich przypadkach
odpowiedzialno$¢ ponosi wytgcznie uzytkownik/operator.

Nastepujace zastosowanie jest zgodne z przeznaczeniem:
— Smazenie w gtebokim ttuszczu odpowiednich wypiekdw.

1.4 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do szkdd na osobach i
rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napiecie elektryczne, ogien i wysokie
temperatury. Z pomoca urzgdzenia wolno przeprowadza¢ jedynie te prace, ktére sg
opisane w niniejszej instrukciji.

Nastepujgce uzytkowanie jest niezgodne z przeznaczeniem:

— Smazenie w gtebokim tluszczu nieodpowiednich produktéw spozywczych
— Smazenie w gtebokim tluszczu produktéw spozywczych mokrych lub
wilgotnych
— Nie wiesza¢ mrozonek w koszu frytownicy nad rozgrzanym olejem /
ttuszczem do frytowania.
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2 Informacje ogdine

Informacje ogélne

21 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Urzadzenie zostato zbudowane zgodnie z aktualnym stanem techniki i uznanymi
zasadami bezpieczenstwa technicznego. Mimo to podczas jego uzytkowania mogag
wystgpi¢ zagrozenia dla zdrowia i zycia uzytkownika lub oséb postronnych bgdz
niebezpieczenstwo uszkodzenia urzadzenia lub innych skladnikéw majatku.
Roszczenia z tytutu gwarancji i odpowiedzialnosci za obrazenia ciata / uszkodzenia
mienia, jak rowniez usterki w pracy sg wykluczone, jesli mozna je przypisac¢ jednej
lub kilku z nastepujgcych przyczyn:

* Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

* Nieprzestrzeganie/lekcewazenie instrukcji i zwigzanych z nig informacji

* Nieautoryzowane zmiany konstrukcyjne lub techniczne w urzadzeniu

* Angazowanie do pracy niewystarczajgco przeszkolonego i niewystarczajgco
wykwalifikowanego personelu

* Eksploatacja z uszkodzonymi lub nieprawidtowo zamontowanymi urzgdzeniami
zabezpieczajgcymi i ochronnymi

» Nieodpowiednia konserwacja lub czyszczenie

* Nie usuniete usterki

» Stosowanie niedozwolonych mediéw, srodkéw czyszczacych itp.

+ Stosowanie nieautoryzowanych czesci zamiennych

+ Btedy w obstudze lub inne niewtasciwe uzycie

+ Katastrofy spowodowane dziataniem ciat obcych lub sity wyzszej

» Zniszczenie tabliczki znamionowej i naklejek istotnych dla obstugi i
bezpieczenstwa

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia, inne elementy
podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sig powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposoéb (takze fragmentdw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej
zawartosci osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskiej.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE. W razie potrzeby chetnie
przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.

8/32 101530



€artscher

3 Transport, opakowanie i magazynowanie

Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1  Kontrola dostawy

Po otrzymaniu dostawy nalezy niezwiocznie sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
kompletne i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odméwic przyjecia
urzadzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Na dokumentach transportowych/
liscie przewozowym firmy transportowej nalezy zaznaczy¢ zakres uszkodzen i
ztozy¢ reklamacje. Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu,
gdyz roszczenia odszkodowawcze mozna zgtaszac tylko w ramach obowigzujgcych
terminow reklamaciji.

W przypadku braku czes$ci lub akcesoriéw prosimy o kontakt z naszym Dziatem
Obstugi Klienta.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzucac¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do
przechowywania urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia
do naszego punktu serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen.

Opakowanie oraz poszczegolne elementy sg wykonane z materiatéw nadajgcych
sie do recyclingu. Szczegdétowo sg to: folie i worki z tworzywa sztucznego,
opakowanie z kartonu.

Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzegac¢ przepiséw obowigzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajgce sie do powtdrnego uzytku nalezy
wprowadzi¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a
podczas przechowywania nalezy stosowac sie do oznaczen umieszczonych na
zewnatrz dotyczgcych sposobu ustawienia i magazynowania. Opakowanie nalezy
przechowywac tylko w nastepujgcych warunkach:

— w pomieszczeniach zamknietych

— w otoczeniu suchym i wolnym od pytu

— z dala od srodkéw agresywnych

— w miejscu chronionym przed Swiattem stonecznym

— w miejscu chronionym przed wstrzgsami mechanicznymi.

W przypadku dituzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy), nalezy
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania. W razie potrzeby
opakowanie nalezy wymienic¢ na nowe.
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4 Parametry techniczne

Wersja / Wtasciwosci 101530/ 101560 / 101535
« Typ:
— 101530, 101560 - urzadzenie nastolne
— 101535 - urzgdzenie stojgce, rodzaj dolnej konstrukcji: otwarta
* Tryb pracy: elektryczny
* Przytacze urzgdzenia: 3 NAC
*  Grzalka:
— ze stali nierdzewnej
— wyjmowana
+ Strefa zimna

Parametry techniczne

* Kurek spustowy do ttuszczu
» Termostat bezpieczenstwa
» Sterowanie: pokretto
* Regulacja temperatury: manualna
+  Wiacznik/wytgcznik
» Lampki kontrolne: Wt./wyt., temperatura oleju osiggnieta
+  Wiasciwosci:
— zaokraglone rogi
— kurek spustowy z zabezpieczeniem
— komory z duzg strefg zimng

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!
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Parametry techniczne

4.1 Dane techniczne

Nazwa:

Numer art.:
Materiat:
llos¢ komor:

Pojemnos$é komor w litrach:

Wymiary komor (szer. x gt. x wys.) w
mm:

llos¢ koszy:
Pojemnos¢ kosza w I:

Wymiary koszy (szer. x gt. x wys.) w
mm:

Zakres temperatur od - do w °C:
Wartos¢ przytgczeniowa:
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:
Ciezar w kg:

W komplecie:

— 1kosz
— 1 pokrywa

101530
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Frytownica BF 16E
101530

CNS 18/10

1

16

515 x 305 x 130

1

8,9

475 x 235 x 80

50 - 190

9 kW | 400 V | 50 Hz
560 x 470 x 400
15,1
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Nazwa:
Numer art.:
Materiat:
llos¢ komor:

Pojemnos$¢ komoér w litrach:

Wymiary komor (szer. x gt. x wys.) w
mm:

llos¢ koszy:

Pojemnos¢ kosza w |:

Wymiary koszy (szer. x gt. x wys.) w
mm:

Zakres temperatur od - do w °C:
Wartos¢ przytgczeniowa:
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:
Ciezar w kg:

W komplecie:

— 1kosz
— 1 pokrywa

12 /32

Parametry techniczne

Frytownica BF 30E
101560

CNS 18/10

1

30

615 x 490 x 130

1

19,2

570 x 440 x 80

50 - 190

15 kW | 400 V | 50 Hz
660 x 650 x 410
23,4
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Parametry techniczne

Nazwa:

Numer art.:
Materiat:
llo$¢ komor:

Pojemnos¢ komor w litrach:

Wymiary komor (szer. x gt. x wys.) w
mm:

llos¢ koszy:

Pojemnos¢ kosza w |:

Wymiary koszy (szer. x gt. x wys.) w
mm:

Zakres temperatur od - do w °C:
Wartos¢ przytgczeniowa:

Wymiary dolnej konstrukcji otwartej:
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

W komplecie:
— 1kosz
— 1 pokrywa
— 1 sito z uchwytem

€artscher

Frytownica BF 30E OU
101535

CNS 18/10

1

30

615 x 490 x 130

1

19,2

570 x 440 x 80

50 - 190

15 kW | 400 V | 50 Hz
612 x 497 x 377

660 x 650 x 980

40,0

— 2 pojemniki zbiorcze na ttuszcz z uchwytem

101530
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4.2 Zestawienie podzespotow urzadzenia

101530

9.

Panel obstugi

Element do zawieszania kosza do
frytowania

Uchwyt urzadzenia podstawowego (2x)
Dzwignia mechanizmu zlewania oleju
do frytowania

Blokada

11. Pokrywa z uchwytem
13. Hak na koszu do frytowania (2x)
15. Kurek spustowy oleju

14 /32

Parametry techniczne

Rys. 1
2. Uchwyt skrzynki sterowniczej (2x)
4. Skrzynka sterownicza
6. Nozki (4x)
8. Krociec

10.Urzadzenie podstawowe z
komorag

12. Uchwyt kosza do frytowania (2x)
14. Kosz do frytowania

101530
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Parametry techniczne

101560

15 N
!, B
S 3 1
o Rys. 2
1. Panel obstugi 2. Uchwyt skrzynki sterowniczej (2x)
3. Element do zawieszania kosza do :
. 4. Skrzynka sterownicza
frytowania

5. Uchwyt urzadzenia podstawowego (2x) 6. No&zki (4x)

7. Dzwignia mechanizmu zlewania oleju

do frytowania 8. Krdciec

10.Urzadzenie podstawowe z

9. Blokada

komorg
11. Pokrywa z uchwytem 12. Uchwyt kosza do frytowania (2x)
13. Hak na koszu do frytowania (2x) 14. Kosz do frytowania

15. Kurek spustowy oleju
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101535

7.
9.

Panel obstugi

Element do zawieszania kosza do
frytowania

Uchwyt kosza do frytowania (2x)
Hak na koszu do frytowania (2x)
Otwarta konstrukcja dolna

11. Sito 2/3 GN, z uchwytem

13. Pokrywa z uchwytem

16/32

Parametry techniczne

Rys. 3
2. Uchwyt skrzynki sterowniczej (2x)
4. Skrzynka sterownicza

6. Kosz do frytowania
8. Urzadzenie podstawowe z komorg
10.N6zki (4x) z regulacjg wysokosci

12. Pojemnik zbiorczy na ttuszcz 1/1
GN, z uchwytem (2x)

14. Kurek spustowy oleju

101530



Parametry techniczne

€artscher

Wyposazenie dodatkowe (nie nalezy do zakresu dostawy!)

101530

Kosz do frytowania BF 16E
Materiat: stal, chromowana

Wymiary kosza: szer. 475 x gt. 235 x
wys. 80 mm

Pojemnosé: 8,9 litra

Wymiary: szer. 560 x gt. 245 x wys.
190 mm

Waga: 1,3 kg

Nr art.: 101533

Potka kosza BF 16E
Materiat: CNS 18/10

Strona montazu: obustronnie

Wymiary: szer. 445 x gt. 235 x wys.
85 mm

Waga: 2,9 kg

Nr art.: 101566
Kosz do frytowania BF 30E PL

Materiat: stal, chromowana

Wymiary kosza: szer. 570 x gt. 440 x
wys. 80 mm

Pojemnosé: 19,2 litra

Wymiary: szer. 650 x gt. 465 x wys.
190 mm

Waga: 1,9 kg

Nr art.: 101563

Potka kosza BF 30E
Materiat: CNS 18/10

Strona montazu: obustronnie

Wymiary: szer. 644 x gt. 465 x wys.
255 mm

Waga: 4,0 kg
Nr art.: 101565

1717132
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4.3 Funkcje urzadzenia

Instalacja i obstuga

We frytownicy do pgczkéw smazy sie w gorgcym oleju odpowiednie wypieki przy
odpowiednim ustawieniu temperatury.

5 Instalacja i obstuga

5.1 Instalacja

A OSTROZNIE!

W przypadku nieprawidtowej instalacji, ustawienia, obstugi, konserwacji
lub przy niewtasciwym postepowaniu z urzagdzeniem moze dojs¢ do
szkod na osobach i rzeczach.

Ustawienie i instalacja, jak réwniez naprawy mogg by¢ przeprowadzane
tylko przez autoryzowany serwis techniczny zgodnie z obowigzujgcym w
danym kraju ustawodawstwem.

WSKAZOWKA!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci ani nie udziela gwarancji z
tytutu szkod, ktére mozna przypisac nieprzestrzeganiu przepisow lub
niewlasciwej instalacji.

Rozpakowanie / ustawienie

* Rozpakowac¢ urzgdzenie i usung¢ wszystkie zewnetrzne i wewnetrzne elementy
opakowania oraz zabezpieczenia transportowe.

A OSTROZNIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych, takich jak
worki plastikowe i elementy styropianowe.

» Jesli na urzagdzeniu znajduje sie folia ochronna, nalezy jg zdjgé. Folie ochronng
nalezy zdejmowac powoli, aby nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne resztki
kleju usung¢ odpowiednim rozpuszczalnikiem.

* Nalezy uwaza¢, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej oraz wskazéwek
ostrzegawczych na urzadzeniu.

* Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.
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» Urzadzenie nalezy ustawic tak, aby przytacza byty tatwo dostepne w celu
szybkiego odtaczenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

» Wybierajgc miejsce instalacji, nalezy wzigé pod uwage nastepujgce punkty:

— Powierzchnia montazowa musi by¢ réwna, wystarczajgco nosna,
wodoodporna, sucha i odporna na wysokie temperatury.

— Zadbac o to, aby wyznaczone drogi ewakuacyjne byty wolne.

— Zapewnic stabilng pozycje.

— Przewidzie¢ wystarczajaca ilos¢ miejsca do pracy, konserwacji i
czyszczenia.

— Otwory wentylacyjne dla powietrza doprowadzanego i wywiewanego,
jesli istnieja, pozostawi¢ wolne.

Instalacja i obstuga

Przestrzega¢ obowigzujacych przepiséw technicznych i budowlanych.

* Nalezy zachowa¢ wystarczajgcy odstep od brzegdw stotu. Urzgdzenie mogtoby
sie przewrdcic i spasé.

» Zachowac odstep co najmniej 20 cm od palnych $cian i przedmiotéw.

Przylacze elektryczne

* Przed podigczeniem urzadzenia do zasilania elektrycznego nalezy upewnic sieg,
ze wartosci napiecia i czestotliwosci widniejace na tabliczce znamionowej
pokrywajg sie z danymi istniejgcej instalacji elektrycznej.

Dopuszcza sie tolerancje napiecia nieprzekraczajgcg + 10%.

* Upewni¢ sie, ze dostepne jest odpowiednie przytgcze z przewodem ochronnym,
zgodne z obowigzujgcymi przepisami. Podczas podtgczania do instalacji
elektrycznej zastosowac przewdd o wystarczajgcym przekroju.

* Pomiedzy urzadzeniem i instalacjg elektryczng musi by¢ wtaczony wytgcznik
wielobiegunowy odpowiedni do mocy urzgdzenia. Wytgcznik ten musi
znajdowac sie w fatwo dostepnym miejscu. Styki wytgcznika powinny mie¢
minimalne rozwarcie 3 mm.

» Podtgczenie do instalacji zasilania elektrycznego musi by¢ zgodne z
obowigzujgcymi przepisami miedzynarodowymi, krajowymi i lokalnymi.

* Nie uzywac urzgdzenia z zewnetrznym minutnikiem lub pilotem.
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5.2 Obstuga

A OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo pozaru!
Eksploatacja urzadzenia z poziomem oleju ponizej oznaczenia MIN
moze prowadzi¢ do przegrzania oleju do frytowania oraz wywota¢ pozar
oleju.
Poziom oleju powinien znajdowac¢ sie pomiedzy oznaczeniami ,MIN" i
»,MAX” w komory.
Przy przegrzaniu podczas eksploatacji olej do frytowania lub ttuszcz w
kostkach (blokach) moze si¢ zapali¢.
Urzgdzenie nie powinno zbyt dtugo pracowac! Podczas przerw pomiedzy
procesami smazenia regulator temperatury nalezy przekrecaé na nizsze
ustawienie.

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko oparzenial!
Ze wzgledu na nizszy punkt zaptonu stary olej po smazeniu ma wigksza
tendencje do samozaptonu i sprzyja spienianiu.
Nie nalezy uzywac¢ do smazenia starego oleju. Regularnie wymienia¢ olej
do frytowania.
Podczas eksploatacji urzadzenia przy poziomie oleju powyzej
oznaczenia MAX goracy olej moze sie wylewac¢.
Poziom oleju powinien znajdowac sie pomiedzy oznaczeniami ,MIN” i
»,MAX” w komory.
W przypadku przepetnienia kosza produktami do smazenia olej do
frytowania lub ttuszcz w kostkach (blokach) moze wykipie¢.
Nalezy przestrzega¢ maksymalnego poziomu napetnienia kosza
produktami do smazenia.

Gdy do goracego oleju do frytowania dostanie si¢ woda, moze ona
wywotaé rozpryskiwanie sie ttuszczu i prowadzi¢ do poparzen.

Instalacja i obstuga

Nalezy uzywa¢ tylko suchych produktow do smazenia.

Podczas smazenia w gtebokim ttuszczu nawet krople wody pod
pokrywa powodujg rozpryski gorgcego oleju lub nawet mate wybuchy.

Nigdy nie naktada¢ pokrywy podczas lub bezposrednio po procesie
smazenia.
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Pokrywa stuzy tylko jako ostona przed kurzem lub do utrzymywania
temperatury oleju / thuszczu w kostkach (blokach) w przypadku
ewentualnych przerw w uzywaniu.

Przed natozeniem pokrywy nalezy sie upewni¢, ze jest ona sucha, aby do
komory nie kapata woda.
Podczas przelewania gorgcego oleju do frytowania / ttuszczu w
kostkach (blokach) moze dojs¢ do oparzen.

Przed przelaniem olej do frytowania / ttuszcz w kostkach (blokach) nalezy
schtodzic.

A OSTROZNIE!

Frytownica moze by¢ obstugiwana tylko przez osoby, ktére sg
zaznajomione z obstuga urzadzenia i ze szczeg6lnymi zagrozeniami
wystepujacymi podczas smazenia.

Instalacja i obstuga

Przygotowanie urzadzenia

1. Wyja¢ z urzadzenia wyposazenie (pokrywe, kosz do frytowania).

2. Zdjg¢ skrzynke rozdzielczg z urzgdzenia, delikatnie pociagajgc do gory za
uchwyty (do ustyszenia ,klikniecia”).

3. Przed uzyciem wyczysci¢ doktadnie urzadzenie i wyposazenie zgodnie ze
wskazéwkami zawartymi w rozdziale 6 ,,Czyszczenie®.

4. Nastepnie dokfadnie osuszy¢ urzadzenie i elementy wyposazenia.
5. Ostroznie osadzi¢ skrzynke sterowniczg na tylnej krawedzi urzadzenia.

Sworzen w dolnej czesci skrzynki sterowniczej musi wchodzi¢ w otwor komory. W
taki sposob skrzynka sterownicza jest prawidtowo ustawiona.

UWAGA!

Ze wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie pracuje tylko wtedy, gdy
skrzynka sterownicza jest prawidlowo umieszczona na obudowie, dzieki
czemu za pomocg mikrowytacznika nastepuje ustanowienie gotowosci
eksploatacyjnej.
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Napetnianie komory olejem do frytowania lub ttuszczem w kostkach
(blokach)
OSTRZEZENIE!

Przed napetnieniem olejem do frytowania lub ptynnym ttuszczem w
kostkach (blokach), komora musi by¢ czysta i sucha.

Instalacja i obstuga

Mechanizm zlewania oleju do frytowania w

urzgdzeniach 101530 i 101560 musi by¢

zamkniety i zablokowany.

1. Wocisng¢ blokade do gory i przesungé
dzwignie w prawo.

!

Rys. 4

PL Kurek spustowy ttuszczu w urzgdzeniu 101535
musi by¢ zamkniety.

2. Przesuna¢ dzwignie w lewo lub w prawo.

14

Rys. 5

3. Przed uruchomieniem komore ostroznie napetni¢ wymagang iloscig oleju do
frytowania lub ptynnego ttluszczu w kostkach (blokach).

Poziom oleju powinien znajdowac¢ si¢ pomiedzy oznaczeniami ,MIN” i ,MAX"
umieszczonymi w komorze. Oznaczenie znajduje sig¢ na bocznej Sciance komory.

4. Podczas pracy nalezy obserwowaé poziom oleju w komorze i w razie potrzeby
dopetniac olejem do frytowania lub ttuszczem w kostkach (blokach).

UWAGA!

Nigdy nie uzywac¢ urzadzenia, gdy w komorze nie ma oleju do frytowania
lub tluszczu w kostkach (blokach).
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Wskazowki dotyczace stosowania oleju do frytowania lub ttuszczu w
kostkach (blokach).

» Do frytowania nalezy zawsze uzywac¢ odpowiedniego oleju (np. olej roslinny,
stonecznikowy, z orzeszkéw ziemnych itp.) lub ttuszczu w kostkach/blokach.
WSKAZOWKA!

Thuszcz w kostkach (blokach) roztopi¢ (rozpusci¢) wczesniej w oddzielnym
naczyniu!

+ Stosowac wytgcznie oleje i tluszcze, ktdre nadajg sie do smazenia w wysokiej
temperaturze.

* Nie mieszac r6znych rodzajéw oleju lub ttuszczu, poniewaz mogg one mie¢
rézne punkty wrzenia.

Instalacja i obstuga

Panel obstugi

b o g

Rys. 6
Wigcznik/wytacznik
Kontrolka zasilania (zielona)
Kontrolka nagrzewania (pomaranczowa)

P wDN PR

Regulator temperatury

Uruchomienie

1. Podtgczy¢ urzadzenie do zasilania elektrycznego.

2. Wigczy¢ urzgdzenie za pomocg wigcznika/wytgcznika.
Zaswieci sie zielona lampka kontrolna zasilania.

3. Nastawic¢ regulator temperatury obracajgc w kierunku zgodnym z ruchem

wskazéwek zegara na zgdang temperature.
Zakres temperatury, jakg mozna ustawi¢ znajduje sie w przedziale 60 °C do 190 °C.
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Podczas procesu podgrzewania pali sie pomaranczowa lampka kontrolna grzania,
ktora gasnie po uzyskaniu ustawionej temperatury.

Gdy temperatura w komorze spadnie, pomaranczowa kontrolka zaswieci si¢
ponownie i urzadzenie wznowi grzanie.

Instalacja i obstuga

4. W celu osiggnigcia korzystniejszych rezultatéw, nalezy poczekaé, az zostanie
osiggnieta zgdana temperatura i dopiero wtedy umiesci¢ wypieki we frytownicy.

OSTRZEZENIE!

Nie nalezy korzystac z oleju do frytowania / ttuszczu w kostce (bloku)
przez dluzszy czas w zbyt wysokiej temperaturze, poniewaz traci on przez
to swoja przydatnos¢ do stosowania.

W przypadku dtuzszych przerw pomigdzy procesami frytowania, ustawi¢
regulator temperatury na nizsza wartosc.

Smazenie wypiekéow
1. Przygotowane wypieki umiesci¢ w zatgczonym koszu do frytowania.
WSKAZOWKA!

W przypadku przepetnienia temperatura oleju do frytowania / ttuszczu w
kostce (bloku) w komorze spada, a wypieki staja sie bardzo ttuste.

Nigdy nie przepetia¢ wypiekami kosza do frytowania.

Kosz do frytowania trzymac¢ za obydwa boczne uchwyty.
Powoli opusci¢ kosz do frytowania w komorze z olejem.
Przygotowac wypieki we frytownicy.

A S

Po procesie smazenia unies¢ ostroznie kosz do frytowania za pomocg
uchwytow.

6. Zawiesi¢ kosz do frytowania hakami w szczelinie elementu do zawieszania na
skrzynce sterowniczej.

7. Gotowe wypieki dobrze odsaczy¢.

8. Regulator temperatury obréci¢ na pozycje ,0”, gdy tylko proces frytowania
dobiegnie konca i urzadzenie nie bedzie dtuzej uzytkowane.
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Wymiana i usuwanie oleju do frytowania / ptynnego ttuszczu w kostce
(bloku)

1. Olej do frytowania / ptynny ttuszcz w kostce (bloku) nalezy regularnie
wymieniac, gdy tylko przestaje spetnia¢ wymagania prawne.

2. Po ostygnieciu olej do frytowania / tuszcz w kostce (bloku) nalezy spusci¢ z
komory przez kurek spustowy ttuszczu do pojemnika zbiorczego.

3. Upewni¢ sie, Ze pojemnik stoi stabilnie.
WSKAZOWKA!

Zuzyty olej/tluszcz do frytowania utylizowac z dbatoscig o Srodowisko i
zgodnie z obowigzujacymi przepisami lokalnymi.

Instalacja i obstuga

Frytownice do paczkéw 101530/ 101560

Rys. 7

1. Postawi¢ odpowiedni pojemnik zbiorczy pod rurke spustowg ttuszczu.

2. Przed spuszczeniem oleju do frytowania za pomocg zamka bagnetowego
zamontowac rurke spustowg tluszczu (15) na kréécu rurowym (8).

3. Otworzy¢ mechanizm zlewania naciskajgc blokade (9) do gory i ustawiajac
dzwignie (7) po lewej stronie.

4. Ostroznie spusci¢ olej do frytowania do pojemnika zbiorczego.
5. Sprawdzi¢, czy pojemnik jest stabilny.
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Frytownica do paczkéow 101535

Instalacja i obstuga

1. Postawi¢ zatgczony pojemnik zbiorczy na olej/ttuszcz na spodzie konstrukciji
dolnej pod kurkiem spustowym tluszczu.

14

2. Umiescic sito na krawedzi pojemnika zbiorczego |
na olej/ttuszcz.

3. Otworzy¢ kurek spustowy tluszczu, ustawiajac
dzwignie (14) z przodu.

4. Ostroznie spusci¢ olej do frytowania do pojemnika
zbiorczego na olej/ttuszcz.

5. Sprawdzi¢, czy pojemnik jest stabilny.

Rys. 8

Mechanizm ochrony przed przegrzaniem

Jesli przez przypadek frytownica zostanie wigczona bez oleju do frytowania /
ttuszczu w kostce (bloku) lub jesli w komorze bedzie sie znajdowato mniej ttuszczu
niz wymagane minimum, mechanizm ochrony przed przegrzaniem automatycznie
wytaczy urzgdzenie. Funkcja ta chroni urzgdzenie przed przegrzaniem i mozliwymi
uszkodzeniami.

Wykona¢ nastepujgce kroki:
— odigczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego,
— pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygniecia,

— odkreci¢ plastikowg ostone nad przyciskiem RESET na skrzynce
sterowniczej urzgdzenia w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara,

— wecisng¢ przycisk RESET,

— ponownie nakreci¢ plastikowg ostone w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara,

— uruchomi¢ urzgdzenie jak zwykle.
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Czyszczenie

6 Czyszczenie

Operator musi dbac o to, aby urzadzenie i jego elementy zabezpieczajgce byty
utrzymywane w dobrym stanie. Systemy sterujgce i systemy bezpieczenstwa
nalezy sprawdzac¢ pod wzgledem ich skutecznosci.

Prace konserwacyjne, czyszczenie i naprawy mogg by¢é wykonywane wytgcznie
przez odpowiednio przeszkolony i wyspecjalizowany personel.

Jezeli na czas konserwacji, czyszczenia i naprawy zaistnieje konieczno$¢
demontazu urzadzen zabezpieczajgcych, nalezy je ponownie zamontowac
natychmiast po zakonczeniu prac i sprawdzi¢ ich dziatanie.

Wszystkie prace konserwacyjne i czyszczgce nalezy wykonywac¢ zgodnie z
instrukcjg obstugi w podanych odstepach czasu.

6.1 Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa podczas
czyszczenia

* Przed czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.
» Pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygnigcia.

+ Uwazaé¢, aby do urzgdzenia nie dostata sie woda. Nie zanurza¢ urzadzenia
podczas czyszczenia w wodzie lub innych cieczach. Do czyszczenia urzgdzenia
nie uzywac strumienia wody pod cisnieniem.

* Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia zadnych ostrych ani metalowych przed-
miotoéw (ndz, widelec itp.). Ostre przedmioty mogg uszkodzi¢ urzgdzenie, a przy
kontakcie z elementami przewodzgcymi pragd doprowadzi¢ do porazenia prgdem.

* Nie uzywac do czyszczenia zadnych srodkoéw szorujgcych, zawierajgcych
rozpuszczalniki ani zrgcych srodkéw czyszczacych. Mogg one uszkodzié
powierzchnig.

6.2 Czyszczenie

1. Na koniec dnia roboczego urzadzenie nalezy doktadnie oczyscic.

2. Wyja¢ z komory kosz do frytowania.

3. Spusci¢ z komory schtodzony olej do frytowania.
WSKAZOWKA!

Przestrzega¢ zalecen zawartych w rozdziale ,,Wymiana i usuwanie oleju do
frytowania / ptynnego tluszczu w kostce (bloku)”.

4. Zdja¢ z urzadzenia skrzynke sterownicza z elementem grzejnym. W ten sposob
mozna tatwo umy¢ element grzejny i komore.

5. Skrzynke sterowniczg i element grzejny czysci¢ za pomoca miekkiej, wilgotnej
Sciereczki i tagodnego srodka myjgcego. Wytrze¢ czystg Sciereczka.
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6. Komore my¢ gorgcg wodg z tagodnym srodkiem myjgcym. Uzy¢ migkkiej
Sciereczki lub gabki. Zla¢ wode po myciu do odpowiedniego zbiornika za
pomoca kurka spustowego (rurki) do tluszczu. Nastepnie wyptukaé komore
czystg wodg i ponownie zla¢ jg za pomocg kurka spustowego (rurki) do
ttuszczu.

7. Panel obstugi wytrze¢ tylko lekko wilgotng sciereczka.

8. Powierzchnie urzgdzenia i przewdd przytgczeniowy wytrze¢ tylko lekko wilgotng
Sciereczka.

9. Kosz do frytowania i pokrywe i umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem tagodnego
Srodka czyszczgcego. Wyptukaé w czystej wodzie.

10. Na zakonczenie wszystkie elementy urzgdzenia nalezy dokfadnie osuszyc.

11. Zdjete elementy urzadzenia ponownie zamontowac do urzgdzenia.

Mozliwe usterki

7 Mozliwe usterki

Ponizsza tabela zawiera opisy mozliwych przyczyn i sposobéw usuwania usterek
pracy lub btedow wystepujacych przy eksploatacji urzadzenia. Prace moga by¢
przeprowadzane tylko przez odpowiednio wykwalifikowany personel techniczny.
Jezeli nie mozna usungc usterek dziatania, nalezy skontaktowac si¢ z serwisem.
Nalezy koniecznie poda¢ numer artykutu, model oraz numer seryjny. Dane te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia.
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Mozliwe usterki

Btad

Urzadzenie jest
podtaczone do zasilania
elektrycznego,
wigczone, ale kontrolka
zasilania nie zapala sie.

Kontrolka nagrzewania
swieci, ale temperatura
nie ros$nie

Kontrolka zasilania
Swieci, ale mimo
ustawionej temperatury
nie zapala sie kontrolka
nagrzewania

Po jakim$ czasie
urzadzenie przestaje sie
nagrzewaé

101530

Mozliwa przyczyna

Przerwany doptyw pradu

Zadziatato zabezpieczenie
na zasilaniu

Brak prgdu

Skrzynka rozdzielcza nie
jest prawidtowo zatozona

Przerwany kontakt z
elementem grzejnym

Uszkodzona grzatka

Ustawiona temperatura
zostata osiggnieta

Uszkodzony regulator
temperatury

Uszkodzona lampka
kontrolna

Zabezpieczenie przed
przegrzaniem zostato
aktywowane: Za wysoka
temperatura oleju w
komorze (ok. 230 °C)
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Usuniecie

Sprawdzi¢ zasilanie
elektryczne oraz kabel
pod katem uszkodzen

Sprawdzi¢ bezpiecznik,
sprawdzi¢ urzgdzenie po
podtgczeniu do innego
gniazdka

Przywrdécic¢ zasilanie
elektryczne

Sprawdzi¢, czy skrzynka
przetgcznikowa jest
prawidtowo zatozona

Skontaktowac sie z
serwisem

Skontaktowac sie z
serwisem

Sprawdzi¢ dziatanie

urzgdzenia po zmianie PL
ustawien

Skontaktowac sig z
serwisem

Skontaktowac sig z
serwisem

Poczekac, az urzagdzenie
ostygnie

Uruchomi¢ ponownie
urzgdzenie zgodnie ze
wskazéwkami w rozdziale
»Mechanizm ochrony
przed przegrzaniem”
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8 Utylizacja

Utylizacja

Urzadzenia elektryczne

Urzadzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Urzgdzenia

elektryczne muszg by¢ w sposob wiasciwy i przyjazny dla

srodowiska usuwane i poddawane recyclingowi. Nie wolno

wyrzucac urzgdzen elektrycznych do odpadéw domowych.

Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania elektrycznego i usung¢ z
L urzgdzenia przewod przytgczeniowy.

Urzadzenia elektryczne nalezy oddawac do wyznaczonych punktéw zbiorki.

Zuzyty olej do frytowania

Zuzyty olej do frytowania nalezy utylizowa¢ zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w
zakresie ochrony srodowiska.
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