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• Verwarmingselement van roestvrij staal: Ja
• Verwarmingselement: Uitneembaar
• Apparaataansluiting: 3 NAC
• Vermogen: 16,2 kW | 400 V | 50-60 Hz
• Afmetingen mand: B 300 x D 240 x H 120 mm
• Korfinhoud: 8.2 liter
• Vetopvangbak: Nee
• Serie: -
• Kleur: Zilvergrijs
• Type: Tafelapparaat
• Werkingsmodus: Elektro
• Aantal bakken: 2
• Afmetingen bak: B 318 x D 345 x H 200 mm
• Bakinhoud: 10 liter
• Aantal korven: 2
• Koudezone: Ja
• Veiligheidsthermostaat: Ja

Tafel-dubbele friteuse PROFESSIONAL II, twee bakken van elk 10 liter, 16,2 kW. Uitneembare
roestvrijstalen verwarmingselementen, koude zone, vetafvoerkraan, inclusief twee manden en
deksel. 400 V. Voor restaurants en snackbars die op een beperkte oppervlakte twee verschil­
lende gefrituurde producten tegelijkertijd bereiden.

Beschrijving

Kenmerken

�Ga verder op de volgende pagina
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• Vetaftapkraan: Ja
• Temperatuurbereik: 50 °C tot 190 °C
• Besturing: Elektronisch

Toggle
• Controlelampje: Ja
• Aan/Uit-schakelaar: Ja
• Voeten in hoogte verstelbaar: Nee
• Eigenschappen: -
• Inclusief: 2 korven

2 deksels
• Materiaal: Chroomnikkelstaal
• Afmetingen: B 750 x D 450 x H 375 mm
• Gewicht: 21,8 kg
.
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Friteusekorf PROFESSIONAL 10L-L

Art.-Nr 162906
GTIN 4015613658865

• Afmetingen mand: B 300 x D 240 x H 120 mm
• Inhoud: 8.2 liter
• Belangrijke aanwijzing: -
• Afmetingen: B 235 x D 425 x H 215 mm
• Gewicht: 0,95 kg
.

Friteusekorf PROFESSIONAL 10L-S

Art.-Nr 162912
GTIN 4015613658872

• Afmetingen mand: B 120 x D 233 x H 100 mm
• Inhoud: 2.7 liter
• Belangrijke aanwijzing: Voor 1 bak zijn 2 korven nodig
• Afmetingen: B 130 x D 415 x H 220 mm
• Gewicht: 0,59 kg
.

Frituuroliefilter TK60

Art.-Nr 162655
GTIN 4015613870793

• Debiet: 60 liter / min.
• Cyclustijd: 4.5 minuut/minuten
• Ontworpen voor: Bakken tot 20 liter
• Partikelcapaciteit: 1.7 liter
• Temperatuurbereik tot: 200 °C
• Draagbaar: Ja
• Accuwerking: Nee

Zoutstrooier 300

Art.-Nr 680654
GTIN 4015613762036

• Uitvoering: Met schroefdeksel
• Ontworpen voor: Zout

Specerijen
Suiker
Meel

• Inhoud: 300 ml
• Besteleenheid: 1 doos (6 zoutstrooiers)
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Thermometer  A3000 TP

Art.-Nr 292046
GTIN 4015613633152

• Besturing: -
• Materiaal temperatuurvoeler: Roestvrij staal
• Insteekdiepte: 300 mm
• Uitvoering: Analoog
• Met temperatuurvoeler: Ja
• Ontworpen voor: Friteuses
• Kleur: Zilver

Olie- en vetoplosser F1L

Art.-Nr 173276
GTIN 4015613773339

• Besteleenheid: 1 doos (6 flessen)
• Ontworpen voor: Afwasbare werkoppervlakken, roestvrij stalen

oppervlakken
Tegelwanden en -vloeren
Zeer effectief tegen afzettingen in koffiekannen

Maschines, apparaten

Zoutstrooier 650

Art.-Nr 680655
GTIN 4015613762050

• Uitvoering: Met schroefdeksel
• Ontworpen voor: Zout

Specerijen
Suiker
Meel

• Inhoud: 650 ml
• Besteleenheid: 1 doos (6 zoutstrooiers)


