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• Elemento calentador de acero inoxidable: Sí
• Elemento calentador: Extraíble
• Conexión del aparato: 3 NAC
• Potencia nominal: 16,2 kW | 400 V | 50-60 Hz
• Medidas cesta: an. 300 x prof. 240 x al. 120 mm
• Capacidad de la cesta: 8.2 litro(s)
• Depósito colector de grasa: No
• Serie: -
• Color: Gris plata
• Tipo: Aparato de sobremesa
• Modo de funcionamiento: Eléctrico
• Cantidad de cubetas: 2
• Medidas cubeta: an. 318 x prof. 345 x al. 200 mm
• Capacidad de la cubeta: 10 litro(s)
• Cantidad de cestas: 2
• Zona fría: Sí
• Termostato de seguridad: Sí

Freidora de sobremesa doble PROFESSIONAL II, dos cubetas de 10 litros cada una, 16,2 kW. Ele­
mentos calefactores de acero inoxidable extraíbles, zona fría, grifo de purga de aceite, dos ces­
tas y tapa incluidas. 400 V. Para restaurantes y locales de comida rápida que preparan dos pro­
ductos fritos diferentes en paralelo en un espacio reducido.

Descripción

Características

�Continúa en la siguiente página
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• Grifo de descarga de grasa: Sí
• Rango de temperatura: 50 °C a 190 °C 
• Control: Electrónico

Muletilla
• Luz indicadora: Sí
• Interruptor de encendido/apagado: Sí
• Patas de altura ajustable: No
• Características: -
• Incluye: 2 cestas

2 tapas
• Material: Acero inoxidable al cromo níquel
• Medidas: an. 750 x prof. 450 x al. 375 mm
• Peso: 21,8 kg
.
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Cesta para freír PROFESSIONAL 10L-L

Código: 162906
GTIN 4015613658865

• Medidas cesta: an. 300 x prof. 240 x al. 120 mm
• Capacidad: 8.2 litro(s)
• Indicación importante: -
• Medidas: an. 235 x prof. 425 x al. 215 mm
• Peso: 0,95 kg
.

Cesta para freír PROFESSIONAL 10L-S

Código: 162912
GTIN 4015613658872

• Medidas cesta: an. 120 x prof. 233 x al. 100 mm
• Capacidad: 2.7 litro(s)
• Indicación importante: Para 1 pila se requieren 2 cestas
• Medidas: an. 130 x prof. 415 x al. 220 mm
• Peso: 0,59 kg
.

Filtro para aceite de freír TK60

Código: 162655
GTIN 4015613870793

• Caudal: 60 litros / min
• Tiempo de ciclo: 4.5 minuto(s)
• Diseñado para: Cubetas de hasta 20 litros
• Capacidad de partículas: 1.7 litro(s)
• Margen de temperaturas hasta: 200 °C
• Portátil: Sí
• Funcionamiento con batería: No

Salero 300

Código: 680654
GTIN 4015613762036

• Diseño: Con tapa de rosca
• Diseñado para: Sal

Especias
Azúcar
Harina

• Capacidad: 300 ml
• Cantidad de unidades de pedido: 1 cartón (6 saleros)
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Termómetro A3000 TP

Código: 292046
GTIN 4015613633152

• Control: -
• Material sensor de temperatura: Acero inoxidable
• Profundidad de inserción: 300 mm
• Diseño: Análogo
• Con sensor de temperatura: Sí
• Diseñado para: Freidoras
• Color: Plateado

Desengrasante F1L

Código: 173276
GTIN 4015613773339

• Cantidad de unidades de pedido: 1 cartón (6 botellas)
• Diseñado para: Encimeras lavables, superficies de acero inoxi­

dable
Paredes de azulejos y suelos de baldosas
Altamente eficaz contra restos en cafeteras
Máquinas y aparatos

• Capacidad: 6 x 1 litros

Salero 650

Código: 680655
GTIN 4015613762050

• Diseño: Con tapa de rosca
• Diseñado para: Sal

Especias
Azúcar
Harina

• Capacidad: 650 ml
• Cantidad de unidades de pedido: 1 cartón (6 saleros)


