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Amasadora 25kg/32L

Descripcion

Amasadora en espiral para 25 kg de masa, cubeta de acero inoxidable de 32 litros, lista para
enchufar, 1,5 kW. Para masa de pizza y pan. Solucion basica para panaderias y pizzerias pe-
quenas que desean amasar diariamente masas firmes en cantidades medias de forma eficiente.

Caracteristicas

« Color: Blanco

+ Material cuenco(s): Acero inoxidable

+ Material gancho amasador: Acero inoxidable

= Volumen del bol: 32 litro(s)

- Cantidad maxima de masa: 25 kg

+ Regulacién de velocidad: 1 nivel

+ Tazdn para mezclar extraible: No

+ Cabezal giratorio: No

+ Indicador digitial: No

+ Interruptor de seguridad: No

+ Proteccion del motor: No

+ Temporizador: No

+ Interruptor de encendido/apagado: Si

- Caracteristicas: Apto para masas gruesas (p. ej. pizza 0 masa de pan)
« Potencia nominal: 1.5 kW | 230 V| 50 Hz
« Conexion del aparato: Listo para conectar

» Contindia en la siguiente pagina
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- Material: Recubierto
Resistente al rayado
+ Indicacién importante: -
- Medidas: an. 430 x prof. 780 x al. 710 mm

* Peso: 93 kg
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